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ホテル松原屋
お問い合わせ先 : 0833-71-0047

住所 : 山口県光市虹ケ浜3丁目9-16
ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞ: http://www.matsubaraya.co.jp

期 間 限 定

JR光駅から徒歩3分

ｲﾝｽﾀｸﾞﾗﾑ：@hotel_matsubaraya  

お
客
様
の
声
に
お
応
え
し
て

3
年
ぶ
り
の
復
活

ﾌｫﾛｰお願いします

9/20(土）～11/20（木）

※割引デー対象外です

十勝牛ランプ 100ｇ
USプライム牛

チャックアイロール 100ｇ
スープ・サラダ・ライス ドリンクバー付き

2,900円

＼ボリューム満点 食べ比べステーキ200ｇ ／

インスタグラムをフォローして松原屋をタグ付してステーキフェアの宣伝をしていただいた方に
食後のりんご シャーベットを無料サービス ストーリーズまたは投稿をスタッフに見せてください。

３年ぶりの復活を記念して インスタグラムフォローキャンペーン ＠HOTEL＿MATSUBARAYA

ソースも２種類 和風ソースとシャンピニオンソース
レモンとﾊﾟｾﾘバター＆ヒマラヤ岩塩

十勝牛ランプ
・若牛ならではの柔らかさと、赤身の旨みが魅力の十勝牛ランプ。
脂が控えめで上品、口当たりはしっとり。広大な十勝の大地で育った
牛だからこそ味わえる、爽やかでコク深い美味しさです。

USプライム牛チャックアイロール
・アメリカ最高格付け“プライム”に認定された希少ビーフ。チャックアイ
ロールは赤身と霜降りのバランスが絶妙で、濃厚な味わい。噛むほど
に旨みが溢れ出すアメリカンビーフの魅力を堪能できます。

11:00〜14:30(L.O14:00）

17:00〜20:30(L.O20:00）

期 間 限 定

溶岩ﾌﾟﾚｰﾄで熱々

ジュージュー香ばしい肉の競演
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追加100ｇは＋800円

十勝牛または
USプライム牛選べます

税込

ゆずシャーベット 150円 りんごシャーベット 150円
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ホテル松原屋   レストラン   レス・ピ・レ
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